Du 11 mars au 15 mars 2024

Lundi

Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles.
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Vendredi

Paupiette de dinde au romarin

Piats Entrées

Aiguillettes de poulet sauce a la créme de
poivrons

Chili sin carne

Pavé de poisson mariné huile d’olive et
citron vert

Haricots beurre

g Coquillettes Purée pommes de terre et courgettes Riz aux haricots rouges
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4 Saint-Morét Tomme blanche Mimolette en stick Yaourt aromatisé
§

|

"

_m

a

m Liégeois chocolat Poire Pomme rouge Donuts
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*Contient du porc %

\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelie du

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais
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Rue Benjamin Delessert » 60510 Bresles

Du 18 mars au 22 mars 2024 lm \\\Q

Mercredi Vendredi
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g Escalope de volaille au maroilles Sauté de porc au paprika* Tajine poulet aux fruits secs Dos de colin pané
&
m. Riz Pommes rissolées Semoule au curcuma Coudss
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m Laitage au chocolat flgis AT T e |l B0Ochette mi-chévre Babybel bio
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£ Pomme Spécialité de pomme-fraise sans sucres ! \ . .
g ajoutés Amandine aux framboises
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] porc ﬁ Prodult élaboré dans notre ateller-pétisserie Menu conselilé sulvant la recommandation nutritionnelle du

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de Iégumes frais



L 16l 03 44 07 - 30 80 ou 00 86
_ Fax: 03 44 07 - 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert < 60510 Brestes

Du 25 mars au 29 mars 2024 |m & Nu

Mercredi

Entrées

Vendredi

a Réti de dinde aux épices Médaillons de poulet sauce madére Potée aux lentilles* Dos de colin a la fondue de poireaux
m.. Purée a la muscade Pommes vapeur Riz
F
m Petit suisse nature & Saint-Paulin Saint-Morét
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Compote de pomme-poire Brassé a la pulpe de fruits Kiwi

Desserts

\ Clafoutis pommes cannelle

*Contient du porc Menu conseillé sulvant la recommandation nutritionnelle du

A\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de légumes frais




